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VANOCNI EDITORIAL

Mily ¢tenari, vitejte v letosSnim poslednim vydani ,vanoéniho“ asopisu TRIVIUM REVUE.
Toto vydani si pro Vas v hodinach mediaini vychovy pripravili Sestaci a sedmaci. Rok se s rokem
sesel a uZ se zase blizi Advent. Radi bychom Vam chvile ¢ekani na Vanoce zprijemnili, a proto v
nasem vanocnim vydani najdete recepty na perni¢ky a vanocni cukrovi, tipy na darky a filmy, do-
konce si muzZete vylustit i kfiZzovku a uréité Vas budou zajimat vysledeky ankety o nejoblibenéjsi
cukrovi nebo o nejoblibenéjsi pohadku. VSechno tohle a mnohem vice se dozvite v naSem vanoc-
nim specialu.
Za vSechny Zaky prejeme klidné a pohodové proZiti svatk( vanoc¢nich a hodné Stésti a zdravi v no-

vém roce.

Emma Horakova, 7. roénik

Privod vétélek na prvn adventni vikend

Kazdy rok pred prvni adventni nedéli
se v sobotu vecer spousta lidi sejde
u Sedivinského kostela. Jesté pred
privodem v kostele pronese par slov
Anita RemeSova, potom se zpivaji
rdzné vanocni koledy. Po chvilce se
lidé venku sejdou a zacne priivod
svétélek, lampiond a lucernicek.
Trasa trva asi 20 minut. Trasa kon¢i
na chaté Radost, kde na UGcCastniky
¢éeka Gaj a obcerstveni. Pro déti jsou
pripraveny dilnicky, kde S€ vyrabéji

vanocni dekorace.

Julie Bartova, 6. ronik
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Vav/y

Anketa o nejoblibenéjsi pohadku

VazZeni ¢tenari, protoZze mam moc rada pohadky, rozhodla jsem se na |I. stupni udélat anketu o nejoblibenéjsi pohadku. Jak to do-
padlo se mizZete podivat v grafu.

Viktorie Pinkasova, 6. roénik
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ANOCNI TVOREN(
ENTNIRENES

Budeme potrebovat: vétvickovy korpus na vénce, svicky a ozdoby riznych typu
T W Nejdfive si na vénec nalepime tavnou pistoli svicky a par ozdob.
‘r*— - vER
Potom si nalepime dalsi ozdoby, které jsme si vybrali.

Lucas Urbasek, 6. roénik
Vanochi vénec na dvere
Budete potfebovat: E - L

slamény nebo polystyrenovy zaklad na =

i &

vénec

smrkové vétvicky
provazek nebo dratek
né€jaké ozdoby
Postup:

Na zaklad vénce postupné navazeme
smrkové vétvicky pomoci provazku nebo
dratku. Vétvicky dame tak, aby nebyl
provazek nebo dratek vidét. A nakonec

vénec ozdobime a povésime na dvere.

Anezka Palencéarova, 6. rocnik
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Vanoéni piani

Vybrala jsem si tuto vyrobu prani, protoZe se mi chtélo a také proto, Ze je jednoduché a kdyz se povede tak i hezké.
Co je potreba:

Papir nejlépe A5

Fixy, pastelky, voskovky... zaleZi na vas
NGzky

Tuzka

Pravitko nemusi byt, ale jistota je jistota

Postup:
Vezmeme si papir A5 a preloZime ho na tfetiny. Pokud to délate podle pravitka mélo by to byt asi 7 cm

Krajni strany preloZzime ven naplil.
A na to namalujeme néjaky vanocni vzor (snéhulaka, stromecek, kometu, darek...)

A vystfihneme pak staci jenom vybarvit a dovnitf napsat néjaké vanoéni prani

Beata Novotnd, 7. ro¢nik
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“Pepicku co jsi dostal k Vanocum?” D WEE |j7 EI@) %g

“PSP.”
“A, to je nové hra.”
“Ne, ponozky, slipy, pun¢ochace!”

Jde maminka se svou dcerkou kolem zverimexu a dcerka tika: “Mami, ja
chci k Vanoctm pejska.” Maminka odpovi: “Ne, budes mit kapra jako

“Tati, cely den jsem nejedl maso, abych vidél zlaté prasat- O stédrém dnu vola Franta svému kamosovi:

ko, tak pro¢ jsem ho nevidél?” stézuje si o Stédrém veceru “Hele nemas dneska na pul dne ¢as?” Kama-

Filipek. “To vis chlapce, dnesni doba. Jak je néco ze zlata, rad se divi: “Zrovna dnes? A proc?” “No ja
hned ti to ukradnou!” jen, Ze mam doma postavenej betlém a chybi

mi tam osel...”

Na Vanoce kri¢i maly Filipek pres cely byt

na maminku u sporaku: . . -
“Mami, mami, stromecéek hofi!” Maminka se pta starSiho SR

“Rika se sviti, a ne hofi”, poudi ho matka. Pro€ nechces braskovi pujcit sanky?
Chlapedek za chvili zase za&ne kficet: Syn odpovi:
“Mami, mami, zaclony uZ taky svitil” Ja mu je ptjéuju. On je méa do kopce a ja z kopce.

VANOCNI PECIVO? ZADNE JSEM NEVIDEL!

VANOCE 2021

i Ay g

*...a bude mit ty velky zahnuty zuby nahoru?*

Kapr pred svatky
Kapr v k&di: ,Véfite, Ze se letos na ty Vanoce ani moc netéSim!”

"Nevim, bude mit rousku...”

“Milacku, co si prejes k Vano- Vanoéni hubnuti

cim?”
Na Vanoce jsem se rozhodla, ze shodim 6 kg.

Novy iPhone X.” , 2 , . o w s v
el S e Abych tohoto cile dosahla, musim shodit aktualné jesté 9 kg.

nakladnéjsiho?”
“Abys prestal chodit do hospody.”
“... a chces k tomu mobilu i obal?”

Jakub Jirdnek a St&pan Krejéi, 6. roénik
Jakub Tama$, 7. roénik
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vanoéni tipy na deskové hry

Ahoj rozhodla jsem se, Ze vam ddm pdr tip( na deskové hry, které si miiZete prdt k Vdnoctim. MdZete je hrdt nejen v zimé,

ale i po cely rok.

Kouzlo Vanoc

Pomozte Marii a Josefovi dostat se do Betléma.

Plnte zabavné Ukoly a ziskejte dary, které mlzete v Betlémé dat Jeziskovi.
Kdo dokéaze predvést vanocni pohadku nebo pribéh?

Poznate vanoéni koledu a dokazete ji spoleéné zazpivat?

Kdo pfipravi nejlepsi vanocni napoj?

Hra dokaze naladit Vanocni a zimni atmosféru.

Jak to tenkrat bylo?

Hra pfFi, které si vaSe rodina pfijemné zavzpomina na pribéhy z rodinné historie.
Hra obsahuje plno karet s retro fotografiemi. DokazZete vypraveét pfibéh?
Napadne vas pfi pohledu na kartu s fotografii néjaky vas zazitek?

Poslouchali jste dobfe a dokazete spravné odpovédét?

Ve hre je ukryta témeér nevycerpatelna studnice rodinnych zazitk(.

Dobble 360°
Karty nejsou vidét v jednom okamziku, ale rotuji na oto¢né zakladné!

U hry jdou nastavit dvé rychlosti a uzplsobit tak obtiZznost.

K vyhfe budou hradi potfebovat hlavné rychlé reflexy, pamét, ale i zru¢nost!
Kdo z vas bude nejlepsi a vyhraje ?
Hra pro vSechny ¢leny rodiny.

Zemé meésto

Zabava, napéti a zdrava soutéZivost zaruc¢ena.

Odpovidat m{iZze hrac, ktery jako prvni zmackl svoje tlacitko.
Pokud bude odpovéd spravna, karticka je jeho.

Vitézem se stane hrac s nejvétSim poétem nasbiranych karticek.
Chces se néco dalSiho dozvédét o cesku,

tak nevahej a prej si ji k vanocim....

OUSTI et 77 A
A TH T2 25

&

Monopoly Super elektronické bankovnictvi
Monopoly bez hotovosti, ale s bankomatem.
Ke kazdé figurce mate bankovni kartu
pomoci, které probihaji na bankovnim terminalu veskeré transakce.
Hra ma jinak velmi podobna pravidla, jako klasicka.

Az se bude$ nudit, tato hra té zabavi.

Kamila Smolikova, 7. ro¢nik
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PERNICKY

Vazeni ¢tenafi, pripravila jsem si pro vas recept na perni¢ky. Doufam, Ze vam budou chutnat.

Suroviny:

300 g hladké Mouky

100 g mouckového cukru
60 g masla

60 g tekutého medu

2 vejce

1 prasek do perniku

1 IZice pernikového korfeni

Postup:

,zec%@

E@Qﬁ

VSe dame do jedné misky a zamichame. Dame odlezZet do lednice na 3 dny. AZ se tésto odlezZi tak si pfedehiejeme troubu na 180°C.

Pripravime si plech a pecici papir, odleZelé tésto vyvalime a vykrajime tvary a dame na plech s peéicim papirem. Dame do trouby na
8, az 10 min. Vytdhneme a nechame je vychladnout a pak zdobime bilkovou polevou.

Markéta Hockickova, 7. roénik

ORECHY S KAVOVYM
KREMEM

SUROVINY

Tésto:

100 g vlasskych ofechd

250 g hladké mouky

150 g masla

70 g mouckového cukru

1 1Zicka kakaa na pribarveni

1 ks vejce

1\2 I1zi¢ky kypficiho prasku do peciva
NAPLN:

4 ks vajec

8 IZic mouckového cukru

1 baleni vanilkového cukru

200 g masla

Podle chuti instantni kdva praskova

LINECKE CUKROVI S NUTELLOU

Suroviny:

210 g hladké mouky

70 g mouckového cukru
140 g masla

2 Zloutky

Postup:

Z prvnich péti surovin vypracujte hladké tésto. Nechte pres noc odlezet, pak tésto rozvalej-
te dotenka, vykrajujte mensi koleCka a pfi 160 °C pecte dortiZzova 5-7 minut. Zhruba polo-
vinu loupanych mandli nasekejte na mensSi kousky a smichejte je s nutellou. Mandlovou
nutellou namazte polovinu kolecek, priklopte druhou polovinu cukrovi, vrsek potrete Coko-
ladovou polevou a ozdobte mandlickou.

POSTUP PRIPRAVY

VSechny suroviny smichame rukama v misce.
Tésto se trochu hlfe smichava, treba trpélivé
misit, dokud se tésto nespoji. Do mensi misky si
nasypeme trochu polohrubé mouky a formicky
jemné vymazeme olejem (je to trochu piplacka).
Z tésta odebirame mali¢ké kousky, které z jedné
strany zlehka ponofime do mouky v mistiéce a
prsty je vtlaéime do formiéek na ofisky. Davame
tenkou vrstvu tésta, ofiSky se pfi peceni trochu
nafouknou, po upeceni musi na nich zUstat di-
lek na krém. Naplnéné formicky klademe na
plech a peCeme na 180° asi 8-9 minut. Upece-
né orisSky nechame na plechu trochu vychlad-
nout a vyklepneme je. Vychladlé ofechové sko-
fapky naplnime krémem a jemné z obou stran pocukrujeme.

Krém: Cela vejce vySlehame s cukrem a za stalého Slehani uvafime nad parou jemny krém.
Krém musi byt bily, nabrat na objemu a zhoustnout. Do teplého krému zamichame kavovy
prasek podle chuti. Uvafeny krém nechame za obéasného michani vychladnout. Do vychlad-
Iého krému zaslehame maslo, které jsme pllhodinky pfed tim vybraly z chladnicky, a plnime
ofisky. MUZeme si pomahat klasickou zdobi¢kou na dorty.

Séra Krejcova, 6. ronik

trocha citronové kary

300 g celych mandlich

1 baleni nutelly

mlécna ¢okoladova poleva

Milan Hofman, 7. roénik
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LUBOSOVO CUKROVI

Suroviny:

60 dkg hladké mouky
40 dkg Hery

30 dkg mouckovy cukr
3 Zloutky

vanilkovy cukr
citronova klra

Postup:

Smichame vSechny ingredience a zpracujeme tésto. Pak ho rozdélime na mensi ¢asti a z nich udélame valecky, které vkladame do
kuchynského robotu nebo kuchyriské masinky s vykrajovatky. Tvarujeme dle své fantazie. PeCeme na 200 stupnu dozlatova. Poté
slepime nejlépe rybizovou marmeladou a na zavér namoc¢ime konce cukrovi do rozpusténé ¢okolady.

Prisady:

Tésto:

1 hrnek mouckového cukru
2 cela vejce

1 hrnek mléka

2 hrnky polohrubé mouky
¥ hrnku oleje

1 prasek do peciva

Posyp:

1 hrnek strouhaného kokosu
% hrnku mouckového cukru
1 Slehacka

Postup:

Dominik ToSovsky, 6. roénik

Utfeme vejce s mouckovym cukrem, pfidame olej, polohrubou mouku, miéko a prasek do peciva. Smés vylijeme na vymazany a vysy-

pany plech s vy$§im okrajem. Smichame cukr moucka s kokosem a husté posypeme. Pe¢eme cca 30 min na 170°C. Kokos na po-
vrchu zrGzovi, nesmi se pripalit, jinak zhotkne. KdyZ jsou fezy hotové, hned jak je vyndame z trouby, tak je jesté teplé polijeme 33%
Slehackou. TroSku to zasyci, ale fezy Slehacku natahnou a krasné zvihnou. Nechame vystydnout a dame je pfes noc uleZet do lednice.

PERNICKY JAKO MALOVANE

Budeme potrebovat:

500 g hladké mouky

1 1zicka prasku do peciva

1 rovna IZiCka jedIé sody

150 g moucékového cukru

100 g medu

50 g masla nebo rostlinného tuku
1 vejce

1 Zloutek

1/2-1 IZicka pernikového koreni
tuk na vymazani plechu

bilkova nebo ¢okoladova poleva
mandle a kandované ovoce na zdobeni

Tereza Rosovd, 6. roénik

Postup:

1/ Mouku smichanou s praskem
do peciva a jedlou sodou proseje-
me, priddme cukr, med, rozehraty
tuk, vejce, Zloutek a koreni. Vypra-
cujeme vIacné tésto. které nechape
pres noc v chladnu odleZet.

2/ Tésto vyvalime na tenky plat a
formiCkami vykrajujeme rQizné tva-
ry, které klademe na tukem vyma-
zany plech.

3/ V predehraté troubé asi 15 mi-
nut zvolna peceme do rdZova. Vy-
chladlé pernicky zdobime bilkovou a ¢okoladovou polevou, mandlemi a kandovanym
ovocem. Elegantni a jednoduché jsou pernicky prelité cokoladou a ozdobené oloupa-
nymi mandlemi, veselé s bilkovou polevou ozdobenou kandovanym ovocem a napadi-
té s Gokoladou dopinénou bilkovou polevou.

Tereza Martinkova, 6. rocnik

Trivium Revue
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Na se o Vanocie

NEOBVYKLE VANOCNI PRANI.
Mili ¢tenafi, pokud nevite, na co se divat tak se podivejte na film Neobvyklé

vano¢ni prani. Je to vtipny romanticky vanoéni film. ReZiroval Crayg Clyde, natacel Wesley

Johnson, hudbu dodal Russ Whiteloct. Film byl vydan v roce 2018, a je dlouhy 84 minut.

Je to o holce jménem Jennifer, které byla zI& a pohadala se s nemocnou matkou. Pak se

prihlasi do Azylového domu na vypomoc, tam potkd mladou divku, se kterou se hodné

sblizi a pochopi, Ze v Zivoté je nejdulezit€jsi laska a rodina.

Na filmu se mi moc nelibil ten zacatek, protoze Jennifer byla zla. Ale po 15

minutach sledovani se mi to zacalo libit, protoZe zacala byt hodna, a na konci jsem ani

nechtél, aby to koncilo, bylo to super.
Mysli si, Ze je to i tak trochu k zamysleni. Maji to i hezky provedené, prosté vSe dokonalé.
Je to hezky film, na ktery byste se méli vSichni podivat.

FrantiSek FireS, 7. rocnik

Recenze k filmu Vanoéni kronika (2018)

Vanoce se blizi, a i kdyZ uz jsem docela velky, t€Sim se na né jako malé
décko. Abych si navodil vano¢ni naladu, shlédl jsem na Netflixu film Vanoéni kronika z
roku 2018. Film je natoeny podle scénare Matta Liebermana v reZii Claye Kaytise.
Film vypravi o dvou sourozencich, ktefi pfisli o tatu a maji to ted tézké. Na Stédry den
vystopuji Santa Clause a shodou okolnosti zplsobi nehodu, kterou se snazi po zbytek

filmu napravit. Snimek je plny akce, GZasnych triku a zabavy.

Film je tradiéniho amerického stylu, a proto pfiliS nepfekvapi, ale zaroven

pobavi a prima si odpocénete. FrantiSek Haufer 7. roénik

Klaus NETFLIX
L sic rron Trelie AGNEEI

Klaus je Spanélsky animovany film z roku 2019, ktery reZiroval Sergio Pablos. Film byl

natocen s finanéni podporou Netflixu. Byl nominovan i na cenu Oscar.

Priivodcem filmem je mlady postak Jasper, ktery méa za Gkol roznést 6000 dopisti ve més-
té na severu. Problém je, Ze se tam lidé nemaji moc radi. Kdyz uzZ to chce vzdat, seznami se se sa-
motarskym vyrobcem hracek, Klausem. Nebudu vam prozrazovat, jak pfibéh probiha dal, ale uvidite
v ném necekanou proménu, kdy jeden dobry skutek vykiesa dalsi. To je totiZz hlavni moto pfibéhu. Na
CSFD je film hodnocen 87%, ja mu davam solidnich 8,5 z 10. Je to originalni vanocni pfibéh, idealni

na prosincovy vecer.

Pavel Da3ek, 6. roénik
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Tyto darky, co sem budu psat se budou pohybovat v cenach priblizné od 100-500 K¢ aby je mohl pouZit i takovej chudej student
jako ja. Darky budou rozdéleny na dvé kategorie 1. bude pro kluky a 2. pro holky a budou zde smichany jak pro dospélé, tak pro mla-
dsi. A jesté bych chtél dodat, Ze si zde mozna nenajdete nic, co se vam bude libit, protoZe ten, koho chcete obdarovat ma mozna jiné

zajmy neZ ostatni, takZe se hlavné snaZte koupit to, co ma dana osoba rada.

e —

PRO KLUKY
Prvni darek. KdyZz mate tfeba néjakého kamarada, ktery hodné ces-
tuje, muZete mu dat néjakou jednoduchou stolni hru jako tfeba Dobble.
Druhy darek. Pokud potfebujete darek pro nékoho dospélého, kdo
hodné cestuje a rad pije ¢aj nebo kavu, je dobréa volba termo hrnek ktery

udrZi ¢aj nebo kavu dlouho teplou a vejde se do prihradky auta.

Treti darek. A pokud shanite darek pro svého mladsiho bratra a ma

rad auta vyberte tfeba sadu 5 auti¢ek pohromadé.

LABYRINT
SVETA

PRO HOLKY

Prvni darek. Doporuéuji hlavné pro matky a tim jsou jakékoli vinéné

_ nebo prosté teplé ponozky (obzvlast kdyz mate doma studenou podlahu).

20.10.2021 v 195000

Druhy darek. Pro Zeny bych doporugil 2 listky na néjaky koncert do

Elady (2 protoze malokdo rad chodi do divadla sam).

PARIS

SSPYs, Treti darek. Pokud mé tfeba vase mama, babicka, Zena rada kavu
% a.:/” whit mUzZete koupit hrni¢ek na kavu s né€im, co ma réda (jako motiv).
% ’ , 8 |

Adam Bartos, 7 ro¢nik

VANOCNI 0ZDOBY

Vanocénich ozdob je spousta. Jsou tfeba, ruéné délané ozdoby, nebo retro ozdoby. My tre-
ba na vanocni stromek davame na vrch stromku nékdy cervenou Spicku, nebo hvézdu. V
té retro kolekci se spis pouziva Spicka. Na stromek se celkové davaji spise koule a andilci,
nebo také néjaké vanoéni domecky. My na stromecéek teda davame i svétylka, aby to ten
stromek krasné osvitilo, ale taky jsem nékde vidél, Ze davaji na stromek i prskavky. Pak
jsou také ozdoby mimo stromefek — néjaké svicky, nebo také ta svétylka, nebo néjaké
hvézdicky. Mohou byt i keramicti andilci. Hlavné nesmi chybét adventni svicen se &tyfmi
svickami, které se kazdou nedéli jedna zapali. Zapaluji se od prvni adventni nedéle do

Vanoc.

Marek Hofman, 7. roénik
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AUSTRALIE

V Australii Vanoce maji hlavné nabozensky vyznam a pro mnohé zacinaji
pulnoéni bohosluzbou. Darky pod stromeckem si déti rozbaluji 25.12 rano.
Nenosi je Santa Klaus nebo JeZisek ale otec Vanoc. Na Stédrovecéerni vecefi
patii morskeé plody, ryby, letni salaty, zmrzlina, kola¢e nebo tradiéni puding.

Vecere se ¢asto odehrava venku, na terase nebo na plazi. Vanocéni strome-

¢ek maji bud umeély nebo v kvétinagi.

Tomas Balcar, 6. rocnik

FINSKO

Ve Finsku jsou Vanoce jako u nas, 24. prosince. Darky détem no-
si Joulupukki- Vanoéni kozel. Informace, co Finové jedi o St&drém dnu, jsem
ziskala pfimo od mamciny kamaradky Hanny Siikaniemi, rodilé Finky, ktera Zije
pobliz mésta Hollola.

ci (Riisipuuro) a popiji Svestkovy dZus. K obédu
ktery je spojen s vecéefi mivaji Sunku pecenou
v krbu nebo troubé (joulukinkku) a loso-
sa (lanttulaatikko). Jako pfilohy maji zapeceny
tufin s mrkvi (porkkanalaatikko) a fika se to-
mu Casseroles , poté maji i jatrovy Casseroles
(Maksalaatikko), sladkou bramborovou misu (Imelletti Perunalaatikko) a salat Rosolli z Eervené fepy,
mrkve, brambor, jablek a nakladanych okurek.
K tomu maji mnoho druhU syra a po zbytek dne si pochutnavaji na cokoladé a ¢erveném vinu. Finské
tradiéni Vanocni cukrovi jsou Satecky z listového tésta s povidly (joulutorttu) a severské pernicky
(Pipari). Toto vSe pry pojidaji nejen na Stédry den ale skoro cely tyden.
Anna Dolanskd, 6. rocnik

UKRAJINA

Na Stédry den zacina svata vecere, domu prijde hospodar se senem a malinko sena da
pod stll a pod ubrus. Hospodyrika chysta vecefi, chysta ji hodné dlouho, protoZe na Ukra- 5
jiné je tradice takova, Ze ma byt hodné jidla na stole. Na Ukrajiné jsou Vanoce 6. ledna. A K
nazyvaji se Svjatyj Vecir, je to den pfisného plstu. Ovsem pii Stédrovecerni veceri by kaz-
dy by mél mit na stole 12 postnich pokrm0. Zde muZzete vidét, jak by to mélo vypadat,
nesmi chybét koblizky, vanocka, pirozky, nalozené houby, houbova omacka, ryba smaze-
na nebo naloZena. Po vecefi se zpivaji koledy a nékdo by mél viézt pod stdl a chovat se
jako slepice. Vanoéni stromeéek se nazyva Jalynka a se zdobi na Novy rok a na Stédry
den pod ni nosi darky Déda Mraz. OvSem ne tak cenné dary, jako nas JeziSek.

Adéla Lelkova, 7. ro¢nik
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ISLAND

Na Islandu se obvykle na Vanoce ji uzené jehnéci, solena veprova Zebra, a riizné
divoké ptactvo, napfiklad gulas z bélokura, uzeny papuchalek nebo pecena =
husa. A k tomu se podava houbova oméacka, varené brambory nebo Cervené zeli a
dzem. V Sest hodin vecer vSichni sméfuji do svych domovl, na ostrové se zastavi |«
hromadna doprava a vSichni uZivaji vanoénich nalad. Povést o tfinacti hfiSnicich
vSak nezapomina ani na obdarovani, mladi muzi, ale nechavaji jen malé darky za
okny. Kfestanska tradice Stédrovederni veéefe z(istava zachovana. Na Islandu se,

stejné jako v ostatnich severskych zemich, za¢ina vanoc¢ni jidlo jist uz béhem ad-

ventu v restauracich. Na Islandu nosi vanocni darky skfitci, kterych je podle legen- S
dy rovnych ftfinact a s darky pfichazeji postupné kazdy den mezi 12. az

24. prosincem. Skfitci obdarovavaji jen hodné déti, které si dali za okno botu.

TURECKO

Ahoj, ja se jmenuju Huseyn a rad bych vam napsal o tom, jak vypadaji Vanoce v Turecku. My slavime
Vanoce jinak ne? tady v Cesku. Nae oslavy probihaji a7 na Novy rok. Doma mame stromeéek po-
dobné& jako v Cechach a dostdvame darky, které nam donese Santa Klaus, ktery nam darky donese
v noci, kdyz uz spime. Ob¢as mu na stll dadvame mléko a suSenky. Malé déti vecer chodi ven a do
sousednich zahrad davaji zimni ¢epicku, pak se schovaji. Hodny soused jim pak do ¢epicek da
bonbdny a cokolady. KdyZ pak odejde, déti se vrati a Cepicky se sladkostmi se vezmou dom. Pak

jdeme spat nejpozdéji ve 24:00, protoZe rano brzy stdvame a jdeme se podivat na darky. Vanoce

jsou pro malé déti zabavné.
Huseyn Bakhshaliyev, 6. roénik

Letosni trendy na Vanoce

Barvy letoSnich Vanoc: ¢ervena, stfibrna, zlata, modra, zelena
0zdoby: my pouzivame plvodni foukané ozdoby z Kounova, jsou slaméné, pecené
pernicky. Dale susené ovoce jako je pomerance nebo citrony. Pouzit mizZete i umé-
|é fetizky Ci svétylka.
Maédni trendy pro letoSni rok: ozdobeny dim svételnymi fetézy, osvétleni kolem
domu napf. stromky, riizné dekoracni véci, napr: JeziSek, Santa a sobi
Vystavuji se i betlémy a zpivaji se koledy. DalSi tradici je pousténi lodi¢ek vyrobe-
nych ze skorapky z vlasskych ofechi

Filip Pastika, 6. roénik
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Anketa o nejoblibenejsi cukrovi

x:x2

Mili ¢tenari, udélal jsem anketu o nejoblibenéjsim vanoénim cukrovi, protoZe mé zajima, jaké vano¢ni pamlisky maji nasi Zaci nejradé-
ji. Anketa probihala ve vSech tfidach na 2 stupni a zdcastnilo se ji celkem 71 Zaku, ktefi zrovna byli ve Skole a neméli karanténu. Mé

nejoblibenéjsi cukrovi jsou pracny, ale v anketé zvitézilo linecké cukrovi.
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Chlapci

Jakub Macek, 7. ro¢nik
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Lukas Javorsky a Marek Bajer, 6. roénik

Stranka 15 listopad—prosinec 2021



TROCHA VANOCNIHO LUSTENI

Co se zapaluje kazdou Adventni nedéli?
Cim se nejéastd]i zdobi vanoéni stromedek?
Jaky je posledni zimni mésic?

Co se odléva o Vanocich do vody?

Jaké téleso pfivedlo mudrece k JeZiskovi?
Jaké cukrovi se nejéastéji pece na

Vénoce?

Jakou dobrotu z kynutého tésta pe¢eme na
Vénoce?

Co se dava na zimu jako ozdoba na

dvefe?

Jaka ryba se ji na Vanoce?

Bara Martinkova, 7.

Barbora Krejzova, 6. roénik
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S Vanocemi je spojeno mnoho zvyk( a tradic. Nékteré mély zajistit hojnost a zdravi po dalsi rok, jiné tfeba predpovédét bu-

doucnost.

NejznaméjSim a nejrozsirenéjSim zvykem je bezpochyby zdobeni vanoéniho stromecku a rozdavani dark(. Také zavéSovani
jmeli, vyzdoba chvojim nebo stavéni betlému patfi k oblibenym vanoénim tradicim. Velmi znama je i rybi Supinka, ktera se vklada pod

stédrovederni talif a ma zajistit dostatek penéz po cely rok. Na Stédry den se také rozkrajuji jablicka. Kdyz najdete hvézdicku, budete

zdravi a Stastni, ale kfizek znamena nemoc nebo dokonce smrt. Oblibené je i pousténi lodicek ze skofapek ofech( a liti olova.

nou. Dnes je slychame uZ o Adventu témérF viude. Ale nemély by chybét predevsim o Stédrém dni.

Snad nejznaméjsi po celém svété je Ticha noc. Poprvé zaznéla pfi vanoéni mSi v kostele v rakouském Oberndorfu roku 1818

a od té témér zlidovéla.

U nds mame mnoho krasnych lidovych koled jako Stérdej veéer nastal, Pijdem spolu do Betiéma nebo Nesem vam noviny.
Urcité si ale vzpomenete i na spoustu dalSich. Tak si nezapomente nékterou z nich o Vanocich zazpivat. Treba pfi zdobeni vanoéniho

stromecku.

Vaclav Drasnar, 7. rocnik

Vzhledem k tomu, Ze v dobé Vanoc, je vSude na lou- : e
kach a v lese hodné snéhu, nemohou zvifata najit pfirozenou

potravu. Proto s mamkou a brachou chodime do lesa a do kr-

melct nosime kastany, Zaludy, seno a sUl.

Seno susime v 1été a na podzim sbirdme kastany a

Zaludy. Délame to radi, protoZe vime, Ze zvitatka nasi, pomoc

Potrebuji, a proto mohou mit také hezké Vanoce.
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Kapr nacerno

Uz vas nebavi ohrany obalovany kapr? Tady je specialni recept nasich prababicek, uréeny pfimo pro vas! Neobvykly recept na vanoc¢ni-
ho kapra na ¢erno. Opravdu doporucuji - snadné a lahodné.

SUROVINY

2 polévkové IZice masla

1 nastrouhana mrkev

1 mensi nastrouhany celer

1 nastrouhana petrzelka

1 cibule, nakrajena nahrubo

2 Izice cukru krupice

smés koreni (3 hrebicky, Spetka tymianu, 10 kulicek pepre,
6 kulicek nového kofeni, 1 bobkovy list)
citron i s klirou 2 kolecka

200 ml ocet

13,5ml rybi vyvar nebo voda

4 |Zice povidla

100 g suSené Svestky, pokrajené

50 g loupané mandle nasekané

20 g rozinky

50 g nasekanych vlasskych orechll

2 |Zice strouhaného perniku

Ozdoba dle libosti

POSTUP

Ve vétSim hrnci rozehtejte maslo a osmahnéte na ném okofenénou zeleninu a cibuli. Pfisypte cukr a za stalého michani ho
nechte zkaramelizovat. Pfidejte kofeni, citron a minutu opékejte; pak prilijte ocet a nechte ho odpafit. Takto pripraveny zaklad omacky
zalijte vyvarem nebo vodou a zvolna pét minut povarte.

Do vrouci omacky pfidejte kapra a 12 az 15 minut ho za obéasného otaceni duste. Poté rybu vyjméte a do omacky primichej-
te povidla.

Susené ovoce, rozinky, mandle a ofechy povarte asi 5 minut ve vodé. Omacku propasirujte, dejte do ni povarené susené
ovoce i s tekutinou a zahustéte pernikem. Pred podavanim kapra ohfejte v pare a prelijte teplou omackou. Jako pfiloha se hodi hous-
kovy knedlik nebo noky.

Christine Mickova, 7. roénik

SMAZENY KAPR  POSTUP:

Ocisténou a vykuchanou rybu omyjeme, osusime a

sul po délce rozifizneme, nakrdjime na 4-5 cm Siroké
4 |Zice hladka mouka kousky, které z obou stran osolime. Porce obalujeme
2 - 3ks vejce nejprve v hladké mouce, potom v rozSlehanych vej-

J cich s mlékem, a nakonec ve strouhance.  Rozpali-
100 ml mleka me troubu na 200 °C, do které viozime pekaé s tu-
strouhanka kem. Do rozpaleného tuku viozime kousky obaleného
1 Ks citron kapra, na které vlozime tenké platky masla. PeCeme
Kapr asi pul hodjny, v pﬁlce peceni otoCime. Podévéye s
olel bramborovym salatem nebo s bramborovou kasi. Na

kapra poloZime tenky platek citrénu.
Antonin Zahradnik, 6. ro¢nik
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TRIO bramborovych salatu

Bramborovy salat s jablickem

R

. «
Budeme potfebovat: Postup: ] . a7
Uvafené brambory 600g Uvarené a naloupané brambory a mrkev nakrajejte na s -
uvarena mrkev 1 ks mensi kostky. Okurku, jablka na kosticky, cibuli najemno. S -"?}- \
velké Cervené jablko se slupkou 1 ks Ve spolu s povolenym hraSkem vloZte do misy a promi- ""’.g;s \
nakladané okurky 5 ks . Lo . . - . -5 o *
mraZeny hrasek 4 Ifice chejte. YA rjwajolnezy, soli, ?epre, (i(,:ta' cuvkru prlp’ravte i:ire {W"i #
mala cibulka (m(Ze byt i Gervena) L ks Sink a smichejte se zeleninou. Pfipadné dochutte soli, v‘h ' R
sul a namlety pepf octem, cukrem. Nechte odleZet 4-5 hodin v lednicce. A ‘Pq ,
Mavjvqneza L}’Izme nakonec mUzete posypat nasekanou pazitkou. \st‘ b
Qﬁliiliﬁill,czlce Lukas Jiranek, 6. roénik M =
ocet 1 IZice

Cerstva nasekana pazitka

- v - PR
Vanocni bramborovy | postup:
. - Brambory oloupeme a protlacime pres
Salat VéﬂOCﬂ/ koleck b b y lat. Vej
e < oleCko na bramborovy salat. Vejce,
ingredience: Brarmborovy Sa/dt Y :
' - = o kofenovou zeleninu, mékky salam a
- brambory varené ve slupce e . , -
vafena kofenova zelenina P okurky nastrouhame nahrubo. Cibuli
i . X ) i s
ST " nakrgjime najemno. Pridame hrasek,
- vafena vajicka natvrdo : X _' J J
- mékky salam (godhaj) r 2 : : IZici plnotuéné hoftcice, sl a pepr dle
Ny 4 .
- cibule ‘ . A a chuti, nakonec pfidame majonézu. Vse
- kyselé (nakladané) okurky : “,‘ fadné promichame a do druhého dne
- plnotucna horcice - P nechame v chladnu odleZet.
- majonéza
. Katefina Vackova, 6. rocnik
- sul l )
- pepf ]
- hrasek . - . |
E
o8 o8o@cBocloRcloRcBoccocoRcBocBoRcocclocBomocmols
Budeme potfebovat: - 4 =
g bram"bor Bramborovy salat podle Adély

Mili ¢tenari rozhodla jsem se, Ze do tohoto Casopisu pridam ¢lanek o pri-

150 g oloupané mrkve pravé bramborového salatu

70 g oloupané cibule

80 g oloupaného celeru
80 g oloupané petrzele
160 g nakladanych okurek
2 |zice laku

z okurek nebo citronové Stavy
4 vejce varena natvrdo

6 Izic majonézy

2 1Zi€ky pInotuéné hofcice
Sul

Pepr

Postup: ocisténé brambory uvafime ve slané vodé (do salatu je
neprevarte, protoZze se mdZou rozpadnout. TotéZ plati pro kore-
novou zeleninu) slijeme vodu, a jeSté vlazné oloupeme. Celer a
petrzel uvafime téméf do mékka a necha-
me vychladnout. Uvafenou zeleninu nakrajime a dame ji do vétsi misy. Cibuli nakrajime na-
jemno a pridame okurky— taky nakrajime na kosticky a pfidame do misy vejce oloupeme
na kostiCky. Priddme majonézu, hofcici, 2 IZiCky soli, 1 kavovou IZici mletého pepre
a promichdme, opatrné vmichdme nakrajend vejce, pfiljeme 2 lZice laku zokurek
a promichame. Dochutime soli a nechame 4 hodina (nejlépe pfes noc) v chladu.

Adéla Stafova, 7. rodnik
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Zdravim vSechny nad$ence do zimnich spor-
t0. Jmenuji Damian Kiszka a dnes vam budu popisovat, co je to freeskiing. Freeskiing je spe-
cificky druh alpského lyZovani, v angli¢tiné to znamena volné lyZovani.

Freeskiing ma 4 discipliny. Jedna z nich je Big air. Tam se skace na jednom obrovském sko-
ku a toéi se tam poradné tocky.

DalSi v poradi je slopestyle. V ném se jezdi ve snowparku na trubkach, zabradlich atd.. na
konci snowparku jsou dva stfedné velké skoky.

Jako tfeti je U-rampa. Je to takovy pllkruh, kde se vlastné houpete z jedné strany na druhou a
délate néjakeé tricky. 35 >
Posledni je street neboli urban. To se jezdi napf.ve mésté na rliznych zabradlich, zidkach
nebo schodech.

Freeskiing je vcelku mlady sport. Jeho dnesni podoba byla popsana v roce 1990. Ja osobné
skacu za Czech junior freeski team. Pomérné ¢asto jezdim na ledovec napf. do Rakous-

ka. Nejvice mé bavi slopestyle nebo big air, jelikoZ mi slopestyle jde nejlépe a na big airu mi-
luju ten obrovsky polet a adrenalin. Nejméné mé bavi street, ale to mozna bude tim, Ze jsem
na moc streetech nebyl.

Tento sport uréité doporucuju lidem, ktefi maji radi adrenalin a volnost.

Damién Kiszka, 7. rotnik

Motoskuorl ng

Motoskijoring je motorsport, ktery se jezdi v zimé na snéhu. Na motoskijoring je tre-
ba dvou ¢lenna posadka a patficna vybava obou dvou jezdcl. Jeden z posadky jede
na motorce a tahne druhého za sebou. TaZena osoba jede na lyzich. Vybava je velmi
nakladna, pfi pofizeni nové vybavy pro oba dva jezdce se celkova ¢astka muze vyspl-

hat aZ do vySe 600 000 K¢ i s motorkou. Pocatek motoskijoringu je uz v roce 1964, & ‘

tehdy se jezdilo hlavné na motorce Jawa 250. Na obrazku vidite snimek ze zavodd na
dobfanském zavodisti. Vyrazny podil na popularité motoskijéringu v Dobfanech ma L
dobFansky rodék pan Josef Svorc, ktery pravidelné jezdil motoskijéringové zavody. ¥ : :

Posledni zavod se v Dobranech jel v roce 2019. Stava se, Ze kvali nedostatku snéhu | £ s E Sotojirecckcz

musi byt zavod zrusen. Mikula$ Bado, 7. roénik

- ShewWboarccross

. Snowboardcroos je snowboardovy zimni sport. Trat se sklada z riznych prekazek, bouli,
skokU a klopenych zatacek. Na startu ¢ekaji Ctyfi zavodnici, ktefi dostanou povel a odstr-
| & se od startovacich tyCi a vyjedou na trat. Ten, kdo jako prvni protrhne cilovou pasku, je
vitéz. Do kazdého dalSiho kola postupuiji jen prvni dva zavodnici. Trat neni moc dlouha

ma asi 700-1200 metril. Zavodnici musi mit ostré lokty a tvrdou helmu. Ceskou olympij-

skou vitézkou ze Zimnich olympijskych her v SoCi roku 2014 se stala Eva Samkova.

Magdalena KFiZzova, 6. rocnik
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VANOCNI PRANI MYSICEK

Na St&dry den hledala mysi rodinka Ukryt pfed zi- |

mou, aby jim neumrzli paci¢ky. Na jednou pred nimi I.. \
stal stary a opusténi dim. Tak se rychle utikaly
schovat dovnitf. MySi maminka hledala zapomenu- ! : - )
té drobecky k snédku, ale nic nenasla. Zacalo se I
stmivat a padal snih, mySky se k sobé pfitulili, aby , R } :"' - g:}
nezmrzly. Mysi tatinek uvidél v rohu vyset deku,
rychle pro ni utikal. KdyZ za ni zatahl, spadl vedle
néj zvonecek, ktery pfi padu zazvonil. V tu chvili se
rozzaril cely dim a u mySek se objevil JeziSek.
Myskam dal teplé ¢epiCky a Saly. Pripravil jim Stéd-
rovecerni vecefi. MySky byly nejStastnéjsi na svéte,

protoZe se jim splnilo vano¢ni prani. o\

Nikol Sindléryova, 6. rodnik

Casopis vydévany Zaky ZS TRIVIUM PLUS, o. p. s. Dobrany
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Obsah tohoto ¢asopisu je pripravovan zaky Skoly a neprochazi redakéni upravou.

Nazory autoru jednotlivych élanka nemusi vyjadiovat nazory $koly.

Trivium Revue



