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NaSe nové vanocni Cislo je tady! Na tomto Cisle pracovali Zaci 6. a 7. rocniku. DocCtete se zde, co je

vazeni ¢tenari!

v o

nového v nasSi skole. Ve Skole zaCcne fungovat Skolni radio, jehoZ patronkou je pani ucCitelka Eva BasSkova.

V 6 tridé maji nové mazlicky a u Skoly je nové workoutové hfisté.

S prvnim snéhem prichazi vanocni atmosféra, ktera se prenasi i do naseho casopisu. Najdete zde recepty
na vanocni dobroty, dozvite se néco o historii Vanoc a vanocnich tradicich, nebo se naucite vytvorit rizné

vanocni dekorace.

Preji vam hezké vanocni svatky a v novém roce jen to nejlepsi.
Michal Novotny, 6. roCnik

Letos na podzim ndm v Dobfanech postavili vedle télocviény workoutové hfisté. Na hfisti jsou
rlizné hrazdy, na kterych mizeme délat pfitahy, nebo také ruckovat. Dale si mizZzeme zacviCit
na kruzich. Je tam také boxovaci pytel, do kterého mizeme busit o sto Sest. Dale tam je
lavicka, na které mGzZeme délat kliky a dal$i rGzné cviky. Na dalSich lavickach si pomoci sedl
a lehl posilime brfisni svaly. Mné i ostatnim zakdm se hristé velmi libi a budeme ho nadale
pouzivat ke cviceni a zlepSovani své kondice.

Lucas Urbasek, 7. ro¢nik
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Ve stfedu, 23. 11. jsme jeli se Skolou na vystavu Tutanchamon do
Brna.

Nas vylet zacal u Skoly v Dobfanech, kdy jsme nastoupili do
autobusu. Prvni zastavka byla na benzince, kde jsme se nasvacili.
Poté jsme pokracovali v dlouhé cesté. Kdyz nas vSechny zacala
cesta nudit, konecné se ozvalo: “ jsme v Brné”.

Vystoupili jsme z autobusu a vesSli jsme do budovy muzea. V
budové na néas Cekal pan, ktery nam odemkl skfifnku, do které jsme
si dali bundy. Po chvilce k nam pfiSla pani a poucila nas, jak se
mame na vystaveé chovat.

Dfive neZ jsme vstoupili dovnitf, kazdy dostal audioprivodce. Poté
jsme si jiz Sli prohlédnout vystavené exponaty, které byly moc
zajimavé. Uprostied vystavy jsme zhlédli dokument o Zivoté
Tutanchamona a nalezu jeho hrobky. Po dokumentu vystava
pokracovala do dal$i mistnosti, kde byly réizné Sperky. Kdyz jsme
si vSechno prohlédli, mohli jsme si néco koupit v obchldku se
suvenyry.

Pak jsme pockali na ostatni tfidy a Sli jsme zpéatky do autobusu,
kde jsme se najedli a vyrazili zpét k domovu. Myslim, Ze vylet do
Brna byl velmi vydafeny a vystava se mi moc libila.

Karolina Svejdova, 6. roénik
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V zafi prisSla naSe pani uCitelka Baskova se skvélym napadem. Nabidla nam, Ze bychom mohli mit ve
tfidé néjakého domaciho mazlicka. Se spoluzaky jsme pfemysleli, jaké zvifatko by to mohlo byt. DlleZité
pfedevSim bylo, aby bylo nenaroc¢né na chov a abychom se o néj dokazali dobfe postarat. Proto jsme se
rozhodli pro morce.

MorcCe je hodné, klidné a spolecenské, ale nema rado samotu. Zivi se rostlinnou potravou, staCi mu
seno, tvrdy chleba, obilniny a pochutna si i na jablicku, mrkvi nebo kousku salatu.

Na podzim nebylo jednoduché morcata sehnat, ale nakonec se povedlo a 15. listopadu jsem pfivezl dva
samecky z domaciho chovu z Bystrého. Pani ucitelka sehnala klec a kamaradi ze tfidy zase krmeni. Od
té doby se o né spolec¢né starame, krmime je, €istime jim klec a hrajeme si s nimi.

Jsou to mila zvifatka a jsme moc radi, Ze je ve tfidé mizeme mit. A Myslim si, Ze i jim se u nas dafi

Jifi Drasnar, 6. roénik
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V Fijnu za nami prisSla pani ucéitelka Eva Baskova s novinkou, Ze nase Skola bude mit Skolni radio
a miZeme se zapojit i my. Pani uéitelka mi odpovédéla na par otazek:

Jak vas napadlo zalozit Skolni radio?

Kdysi, pro vas v ,pravéku, tedy v ,devadesatkach” byl velmi popularni americky serial Beverly Hills .
Bylo to o studentech stfedni Skoly, ve které méli studenti vlastni Skolni radio. Vysilani probihalo hned
pfi pfichodu do Skoly, poustéli oblibenou muziku atd. VZzdycky mi to pfipadalo jako skvély napad. Ale
ve Skolach, kam jsem chodila, to nikdy nebylo... TakZze mé napadlo, Ze to zrealizuji na naSi Skole.

Jaka byla odezva od déti?

Odezva byla nadSena. Décka se tési a hned zacaly chrlit ndpady na rlizné relace a porady, rozhovory
atd. Kluci ze sedmicky by chtéli délat i podcast.

Co si myslite, Ze to udéla s détmi?

Tak urcité jen to nejlepSi. Myslim, Ze je to skvéla pfilezitost, jak se realizovat, vymysSlet a tvorit.

Kdy se z radia bude vysilat?

Plvodni plan byl do Vanoc, ale nastaly neocekavané komplikace. Uz mame nakoupenou techniku
(mixazni pult i mikrofon), ale jeSté je tfeba vSe napojit na Skolni sit a to neni Uplné jednoduché.

Co chcete do Skoly jesté pfinést?

Tak napadl mam spoustu, ale ne viechny jsou realizovatelné. Tfeba by se mi libila velkd odpocinkova
mistnost s velkou knihovnou a jeSté vétSi posteli, kde by byly samé polStare... takovy obyvaci pokoj a
loZznice dohromady, kde by si zaci mohli o pfestavkach odpocinout. Normalné si lehnout, Cist opakovat
ucivo, nebo jen tak kyvat nohama...

Dékuji za rozhovor.

Viktorie Pinkasova, 7.tfida
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NejstarSi adventni kalendéfe mély podobu uméleckych dél. Ten
uplné€ prvni, ru€né vyrobeny, vznikl v roce 1851. TiSt€ny s barevnymi
obrdzky pfilepenymi na lepence vytvofil v roce 1908 mnichovsky
tiskaF Gerhard Lang z Maulbronnu. Pojmenoval ho “V zemi
JeziSkov€”. O par let pozdé&ji vytvofil kalendar s malymi dvifky. A
jelikoZ slavil velky uspéch, zaCaly postupem Casu vznikat dalSi
verze. Nékteré kalendafe pfipominaly Césti vesnic, v niZ byla
dlmyslna ukrytd okénka. KdyZ jej dité naSlo a otevfelo, Cekal je za
odménu obrézek, verSik i citdt z Bible. Vyrobu pferuSila aZ druha
svetova vélka 1939-1945. Poté se kalenddfe vrétily na pulty
obchodl vé&t3iny evropskych zemi. KaZdy nérod si vytvoFil sv(j
vlastni, jenZ bral v dvahu mistni zvyky a tradice. Dnes  existuji
adventni kalenddfe s Cokolddou, s legem, s Harry Potterem atd.

AneZka Lelkovaé 6.tfida

Pomlcky pro vyrobu kalendare: Postup:

-razitka Vezmeme si papirové pytlicky a vanoc¢né je ozdobime
-fixy - napf. orazitkujeme a ocislujeme cisly 1 - 24.
-izolepa Nasledné do pytlickd vlozime pamlsky, zalepime
-provazek vanocni izolepou a seSivackou pridélame k provazku,
-rizné pamlsky ktery navazeme na vétvicku. A tim je adventni
-vétvicka kalendar pro naSe doméaci mazlicky hotov.

_{/ -papirové pytliky

\k-seéivaéka
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V Australii nesnézi, na jizni polokouli panuje v prosinci Zhavé léto. To vS8ak neznamena,
Ze by Australané narozeni JeziSka neslavili. Jen si oslavy pfizplsobili horkému podnebi.
VétSina obyvatel Australie je véficich. Vanoce pro né tedy maji hlavné nabozensky
vyznam a pro mnohé zacinaji pllno¢ni bohosluzbou.

Cast tradic i viru Australané pfevzali od pfistéhovalc z Anglie, nékteré v3ak kvali
teplému pocCasi museli pretransformovat do odlehcené letni verze.
Vanocniho krocana na Stédrovecerni vecCefi ochutnate uz jen velmi zfidka. K typickym
choddm patfi napfriklad mofské plody, ryby, letni salaty, zmrzlina, kolace nebo tradi¢ni
puding. St&drovelerni vetefe se Gasto odehrava venku, na terase nebo na plazi.
Vyzdobu v podobé rampouchd a snéhovych vlocek nahradily dekorace z pfirodnich
materiall jako je tfeba slama nebo vétvicky jmeli. Stromecek maji Australané umély
nebo zasazeny v kvétinaci.

Darky pod stromecek, které si déti rozbaluji 25. prosince rano nosi v Australii Otec
Vanoc (Father Christmas)

Lidé v Australii radi travi Vanoce se svymi blizkymi. Nejde proto o nic vyjimecného, kdyz
se sjede celé pribuzenstvo az po ty z druhého kolene. Nadilka pod stromeckem je pak
opravdu bohata.
A zatimco co Ceské déti o vanocCnich svatcich nasadi brusle a vytdhnou lyze, ty
australské obléknou plavky a jdou se osvézit do chladného oceéanu.

Marek Bajer, 7. ro¢nik
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V Mongolsku se Vanoce pochopitelné neslavi,
protoZze je to buddhisticka zemé. Svatky podobné
Vanoclm slavi aZz v Gnoru. Nazyvaji se Cagan sar -
Bily mésic. Trvaji tfi dny a byvaji zaCatkem unora
/datum je pohyblivé/. V Mongolsku je to nejvétsi
narodni svatek. Prvni den je St&dry den a po ném je
Narodni novy rok. Od tohoto dne maji tedy zacatek
roku, ale pouzivaji také kalendar, ktery zacina
lednem jako u nas. Podle tradice je na stole hodné
jidla, nejlépe cela ovce, a z ni odfezavaji maso. K
tomu se ji peCivo zvané muky. Je podobné naSim
vekam. Dale jsou na stole bonbdny, salaty, dalSi
maso a ovoce. Stejné jako u nas se béhem svatkd
navstévuji rodiny a znami. Darky si nebali ani je
nedavaji pod stromecek. Kazdy, kdo pfijde, dostane
darek a vétSinou také néco pfinasSi. Kdo nema dost
penéz, darek nenosi. To ale nevadi.

Pavel Dasek, 7. roc¢nik

dnece v M( a/a%uc

Vanoce v Madarsku se od téch naSich moc neliSi, kazda rodina je pohromadé. Jeden z
rozdilll je ten, Ze v Madarsku se nejdfive rozbali darky a pak az se usedne k vecefi a ji se. K
vecefi se podava halaszlé a tradicni rybi polévka, nebo zelfhacka, kapustnice. Pak se podava
smazeny kapr s bramborovym salatem a nakonec se podava desert v podobé cukrovi napf:
kolace, zaviny, drobného pecCiva. Na Madarsku jsou také zajimavé vanocni trhy kde si
muZete koupit sladkosti a cukrovi vieho typu, které jsou skoro v kazdém Madarském mésté.
Také patfi k jednim z nejvétSich v Evropé. Ulice byvaji zdobené svétylky a rlznymi
dekoracemi, ale na to jsme zvykli i z Ceska. Svételné fet&zy bonbony v3ech druhd, svicky -
tim v§im se zdobi madarské ulice.

"4

Simon Kopejtko, 7. roénik
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S¢ VI vangce Vv
V lidovém kalendafi zaCinaji Vanoce dnem svatého TomaSe. Den
21. prosince az do tfi kralG 6. ledna. Stédry den a Bozi hod travi :
Estonci s rodinou. Druhy svatek vanocCni navstévuji pfibuzné a
pratele. Vanoce se v estonsting oznacuji slovem joulud. B
Znamou tradici je chodit na St&dry den do sauny. Tradi¢nim
stromem je jedle nebo borovice a zdobi se ozdobami ze slamy.
Starosta Tallinnu vyhlaSuje kazdy rok 24. prosince z balkonu
stfedovéké radnice vanoc¢ni mir. Vanocni mir je stara tradice,
ktera vznikla v 17. stoleti na pfikaz Svédské kralovny Kristiny.
Darky nosi détem Jduluvana - vanocni stafik. Ma velké bficho,
bilé vousy, bryle a Cerné boty. Déti davaji na zaCatek svatecniho
obdobi ponozku a kazdy den aZz do St&drého dne v ni maji néjaké
ovoce. Déti, které zlobi maji v puncoSe cibuli nebo bramboru.
Na Stédry den se podavalo sedm aZz dvanact rlznych jidel.
Tradicnim estonskym jidlem je krvavé jelito s kysanym zelim.
Mezi dalSi jidla patfi peCené vepfové maso, brambory,
bramborovy salat a uzeny 0hof. Houby, okurky a nakladana
zelenina. Z ovoce nechybi mandarinky a jablka. Nejoblibené&jSim
pitim je medovina a vanocCni pivo. U nas se peCe vanocCka a v
Estonsku kringel se skofici.

Matéj Stojka, 7. ro€nik

ﬁ&% se slavi Vnece v J/zmuéu

24. prosince se moc Vanoce neslavi, maji obyCejnou vecefi,
Zadna ryba ani bramborovy salat. Maji takovou ptlnoéni msi,
ale jiz v 18:30, kterd je nasledovana prlvodem, ve kterém
jsou vepredu divky, které tancuji, potom jde privod ostatnich,
ktefi také tancuji. Tanec, ktery se tancuje tak, Ze jdeme jeden
krok vpfed a tfi vzad a na samotné zakonc¢eni prlvodu, jde
knézi s Ctenafi. Druhého dne 25. prosince to vSe vypukne
hned rano, kdy den zacne msSi a pak se rodina rozdéli, muzi
slavi s muzi a Zzeny s zenami. Obcas si prfedaji néjaky darek,
c¢asto ru¢né vyrabény, ale darky jsou spiSe vyjimkou. K vecefi
mayji kufe s nschima (kasSe z listi kasavy a voda) k tomu tfeba
Pepsi, Mirindu nebo vodu. Domy a Kkostely se zdobi
papirovymi ozdobami. Uvnitf kostela je u oltafe je betlém,
misto Vanocéniho stromku maji listy z bananl a cypfiSové
vetvicky. Ze stén se spoustéji pruhy latky. V kostele hraji
divadelni Betlémskou hru a zpivaji koledy v rliznych jazycich
napfiklad kromé anglictiny také v Bemba, Kaonde, Lozi,
Lunda, Luvale, Nyanja, a Tonga. Ale pfece jenom se v nécem
shodneme, a to v pfani Stastnych a veselich Vanoc.

Krystof Skalicky, 6. ro¢nik
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l/y//@lva aﬂ(\/ Inine vence s Anesteu
BUDETE POTREBOVAT:

- zdklad vénce (slamény nebo polystyrenovy)

- vétviéky ze stromu nebo kefe (smrk, tije,
borovice, buxus)

- dratek

- nOzky (na vétve i na drétek)

- 4 svicky

- 4 stojdnky s hroty na svicky nebo tavnou pistoli
- libovolné ozdoby (suseny pomerané, susené
jablko, sisky...)

POSTUP:

1) Na zéklad vénce pevné prfidratujeme vétvicky, které pokladame na vénec v
jednom sméru, dokud neni vénec cely zakryty.

2) Potom do vénce zapichneme hroty, na které dame sviCky, nebo svicky
upevnime pomoci tavné pistole pfimo na vénec.

3) Hotovy vénec si vanocné ozdobime a dame na stll. Hofici svicky nikdy
nenechavame bez dozoru!

KRASNE VANOCE!

Anezka Palenc¢arova, 7. rocnik
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103 minutovy film Sdm doma v originale Home alone, byl
natocen v roce 1990. Rezisérem byl Chris Columbus. Film
se odehrava v USA, v pribéhu vanoénich svatkd. Hlavni
hrdina je Kevin McCellister (Macaulay Culkin). Maly Kevin
je nejmladSi clen rodiny McCellistrovych, kterd se
rozhodla stravit Vanoce v Pafizi. Ve shonu vSak
zapomenou osmiletého Kevina doma. Film je vtipny a
zaroven napinavy diky dvéma zloduchlm, ktefi se snazi
vykrast opustény dim McCallistrd. | kdyZ je tento film uz
pfes 30 let stary, tak je pofad popularni hlavné diky
skvélym hereckym vykonlm hlavnich hrdinl. Proto se na
néj rada kouka cela rodina, a to je tradicni oblibena
vanocéni komedie. Film Sam doma ma pokrac¢ovani Sam
doma 2: Ztracen v New Yorku, které se natoCilo o dva roky

pozdéji.

Julie Bartova, 7. roénik

'7ma\/dm9&”m

Film Andél Pané reziroval Jifi Strach. Pohadka se

natacela v Ceské republice roku 2005. Trva 91 minut.
Libilo se mi na tom, jaky to mélo déj a jak to skoncilo.
Hudba a také scénar byli opravdu hezké. Hraji tam znamy
herci a to je jako tfeba Ivan Trojan jako andél Petronel,
Jiti Dvorak jako cert Urias, Jifi BartoSka jako Pan Blh a
Klara Issova jako Panna Maria.

Jedna se o rodinnou pohadku, kde je andél ktery se
jmenuje andé&l Petronel. Pfedvecer St&drého dne andél
Petronel v§echno zkazi a tak ho Pan Blih po$le na branu s
certem. JenZze mu nejde skoro nic, takze zase zkazi i tento
Ukol, Pan Blh ho poSle na Zem, aby napravil aspon
jednoho hfiSnika, a pfi prvnim pokusu o napraveni to
spiSe vic zhorsi, ale na podruhé dopadne vSechno dobfe a
pohadka dobfe dopadne. Na tuto pohadku je hezké se
koukat s rodinnou.

Tereza Martinkova, 7. roénik
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%/Za M/{ Jestli nemate vybrané darky pro vase blizké, zkuste s podivat na tyto
V@ 7 hlavolamy, tfeba vas tyto tipy zaujmou.

Quest Pyramide

Tato pyramida je interaktivni
hlavolam zahrnujici  rdzné
haddanky, které je trfeba
vyresit jeden po druhém. Aby
se pyramida oteviela. Tato
pyramida stoji okolo 999K¢. okolo 220 KC¢.

Rubikova kostka pyramida
Tato Rubikova pyramida je
podobna jako  normalni
kostka akorat ma jiny tvar,
ale princip je stejny. Tato
Rubikova pyramida stoji

Mirror Cube

Cilem této kostky je ji slozit
dohromady. Je to velmi tézké
a tuto Rubikovu kostku
poridite okolo 130 K¢.

Filip Pastika, 7. ro€nik

s s

BlizZi se Vanoce, tak jsem pro vas vybral teplé vanocni

ponoZzky, at’ vam neni zima na noZky. %@m P@ﬂ@? :

Tyto ponozky maji na sobé Tyto ponozky jsou se sobem Vyhodou téchto ponozek je,
Santu Klause a jsou levngjsi jsou jiz drazsi a stoji159 K& Ze jsou velmi teplé, protoze
variantou zhruba za 49 K¢ maji uvnitf koziSek. Cena je

169 KC.

Jakub Jiranek, 7. ro¢nik

ey
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Budeme potfebovat:

3009 zitné chlebové mouky

1 IZzici cekankového sirupu nebo melasy
180 g medu

60g GHI (pfepusténé maslo)

troSku nastrouhané citronové kiry

1 vejce (+ 1 na potieni pernick()

Y 1Zi€ky jedlé sody

% 1zi€ky kypFiciho prasku

1 |Zice pernikového kofeni

N aNBCenL ﬂ(@[?/@z?/ L

S

POSTUP: V kastrolu si rozehfejeme med, ghi nebo madslo a éekankovy sirup. Po vychladnuti
smichdme s ostatnimi pfisadami a vytvofime nelepivé tésto, které nechdme odlezet 1-2 dny v
lednici. Poté z tésta vyvdlime asi 3mm plat, kde postupné vykrajujeme z tésta libovolné tvary.
Perni¢ky na plechu potfeme rozslehanym vajickem a peéeme v mirné troubé na 150°C asi 15
minut. Perni¢ky jesté miOzeme rizné zdobit. Uchovdvédme je nejlépe v papirové krabici na

balkoné. Za 2-3 tydny budou krdsné mékké.

Wlice

Lukds Jirdnek, 7. roénik

Ingredience: Postup:

20 o) EEIES ) . Mdslo rozpustime na pdnvi a na ném oprazime vlo¢ky. Pfiddme med,
130 g ovesnych vioCek . )

100 g medu kokos a smetanu. VSe ddme do lednice odlezet. Ze smési pak tvofime

50 g strouhaného kokosu  hromaddky, které polévame ¢okolddou.
IZice smetany
50 g Cokoladové polevy

Katefina Vackovd, 7. ro¢nik
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Pfisady na tésto:

4 loutky 1. Na tésto uSlehame Zloutky, mouckovy cukr, pernikové kofeni a

60 g mougkového cukru kypfici prasek elektrickym ru¢nim Sleha¢em na nejvySSim stupni do

. . . S krémové konzistence. Z bilkd a cukru usSlehame snih, ktery opatrné
1 zarovnana KL pernikového kofeni

2 zarovnané KL kypficiho pragku do perniku vmichame do Zloutkové pény. Mouku prosejeme a vmichame do vaje¢né
4 bilky peny.

60 g cukru 2. Tésto naplnime do dortové formy o priméru 26 cm, jejiz dno jsme
120 g hladké mouky

Pfisady na napln:

vylozili papirem na peceni a uhladime. Formu vlozime do pfedehraté
trouby a pe€eme v elektrické troubé na 160 °C po dobu asi 35 minut.

. 3. Na napln vySlehame zloutky s medem a rumovym aroma elektrickym
4 7loutky

1 PL medu

Jedna polovina lahvicky rumového aroma

ruénim Slehacem na stfednim stupni do krémové konsistence.
Zelatinovy ztuZovaé pfipravime podle navodu na obale s vodou a ihned

. : . . . . dikladné vmichame do zloutkové hmoty. Pfidame tvaroh a mascarpone
10 g Zelatinového ztuZzovace + 20 ml vlazné

vl nebo luCinu a zamichame. Bilky vySlehame s cukrem do tuha a

. vmichame do krému. Nakonec do krému zamichame pernikové
250 g mascarpone nebo luciny

250 g tvarohu ve vaniéce drobecky.
4 bilky

60 g cukru

4. Vychladly korpus nadvakrat podélné rozfizneme. Spodni dil korpusu
potfeme marmelddou a natfeme jednu tfetinu naplné. Prilozime
75 g strouhaného perniku prostfedni dil korpusu, na ktery natfeme kopulové zbylou népln.

Prilozime vrchni dil korpusu a opatrné pfitlacime.

Na potfeni a ozdobeni: _ : :
p 5. Smetanu, skoficovy cukr a smeta-fix uSlehame elektrickym rucnim

2 AL DZes WhsiiE Slehacem na nejvySSim stupni do tuha. Kopuli Slehackou rovhnomérné

250 g smetany ke Slehani potfeme.

< LTSRS S IR GG 6. Z papiru na peceni vystfihneme hvézdicku, kterou pfiloZime na stfed

& DRI S dortu a obsypeme pernikovymi drobecky.

75 g strouhaného perniku X, x 524 oy
? ~ . _p Stépan Krejci, 7. ro¢nik
Jesté potiebujeme:

Dortovou formu s primérem 26 cm

Papir na peceni

O e NOTE i PO
W LT A
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Budeme potfebovat:

3 ks Zloutku

1 pytlicek vanilkového cukru

1 plechovku kondenzovaného mléka

Pokud budou dospéli chtit, mohou si do
toho dat i 0,25 | hnédého rumu, ale détem
nic nedavejte!!!

POSTUP: Zloutky uélehdme s vanilkovym cukrem do pény, pak piidéme kondenzované mléko a
budeme Slehat cca 3 minuty. Nakonec zase jen pro dospélé miieme pfidat rum. Potom

nalijeme konak do sklenéné nddoby a ddme pfes noc chladit do ledniéky.

Lukds Javorsky, 7. roénik

Ingredience:
Tésto: Postup:

16 dkg masla Nastrouhdme 1,5 sdéku piskotd a zbytek nechdme na spodni &dasti Gl0.
32 dkg mouckového cukru

> Vsechny ingredience na tésto dame do misky a smichame. Ddle si
4 |Zice kakaa

4 |zice mléka vezmeme druhou misku a v ni smichdme vSechny potraviny na ndapln.
3-4 pytliky piskotd Potom formi¢ky na vosi hnizda plnime pfipravenym téstem, do kterého
8 lzic rumu vytla¢ime malou dirku a tu naplnime ndplni. Na spodni ¢ast prilepime
Napli: cely piskot a vynddme z formicky.

12 dkg masla

D Sl WRKIERGIE G Dominik TosSovsky, 7. ro¢nik
2 Zloutky

1 1Zzice rumu
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voba vineind deksrace v & brocich

1. Nejdfive si seZzeneme rulicku od
toaletniho papiru a tu Si
zmackneme.

2. Poté si naméfime 1,5 centimetr(
a nliZzkami odstfihneme.

3. Na koncich prouzku vystfihneme
malé trojuhelniky, ale davejte si
pozor, abyste neustfihli ten
prehyb, to by se to potom celé
rozpadlo.

4. Celkem si vytvorime tfi prouzky.
5. Abychom je mohli skladat do
sebe, tak je nadzvedneme.

6. Nyni zacneme skladat do sebe,

nejdfive dame dva.
7. Pak tam dame ten tfeti.
8. Nakonec provlékneme provazek
a mame hotovo.

Magdalena K¥izova, 7. roénik
Potfebujeme: Postup:

Kartonove krabiCky 7 21 krabigek si sestavime libovolny tvar napf.. Vdnoéni stromedek a poté
Tavici pistoli
Lepidlo v tyCince
Barevny a bily papir
Nazky slepeni si udéldme do krabi¢ek malé obdélnikové dirky a z bilého papiru si

krabicku po krabi¢ce polepime zelenym papirem a 3 krabi¢ky budou hnédy

kmen. Kdyz mdme hotovo, slepime krabicky do tvaru tavici pistoli k sobé. Po

Fixy nastiihdme malé obdélni¢ky jako okénka a pfilepime je zevnitf krabi¢ek a z
venku si napiseme ¢isla. Ddme dobrotu a mdme hotovo. Stromecek si mizeme i
ozdobit.

Sdra Krej¢ovd, 7. roénik
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1.Pfipravte si vSechny véci - bandn, piskoty, ¢okolddu na vareni, kokos a pardatka.

2.Nakrdjejte banan.

3.Vezméte 2 piskoty a jedno kole¢ko bandnu a slepte je dohromady - bandn je uprostied.

4.Naldmejte ¢okolddu do hrnce a nechte ji rozpustit.

5.Do misky dejte kokos a do druhé misky nalejte rozpusténou ¢okoladu.

6.Piskoty s bandnem napichnéte na pdrdtko a namdécéejte je v ¢okolddé a kokosu.

7.NVSechno pak davejte na talit.

Dobrou chut!

&W@ VAanecnt Z’/@Wm[% Mikulas Heizlar, 6. roénik

Ingredience:

2 vajicka

30 g kakaa

1t. s kafé

115 g masla

130 g hladké mouky
Plilka t. s prasku
peciva

150 g horké Cokolady
130 g tftinového cukru

do

Postup:

1) Smichdme viechny sypké ingredience kromé mouky s vajiéky.

2) Dobfe promichdme a potom si rozpustime mdslo a pfidédme ho do
tésta.

3) Potom pfesypeme mouku pfes sitko, aby bylo tésto jemnéjsi.

4) Rozpustime si éokolddu, aby v ni nebyly 2ddné kousky

5) Pak to uz ddme do trouby na 180 stupfid

Zjistime, Ze je to hotovy kdyZ do toho zapichneme 3$pejli a jsou na ni
kousky tésta, ale ne moc aby to zase nebylo nedopeéeny. Hnedka po
vypnuti trouby vytdhneme a nechdme vychladnout pfed rozkrojenim.

Vychytdvka: Mizete tam dat i tfteba vanilkovy extrakt nebo vanilkovy
cukr

Eliska Gerzovd, 6. roé¢nik
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Na zacCatku prosince probéhla mezi Zaky Il. stupné anketa, kde si vSichni vybirali jednu z osmi
prezentovanych knih. Kazdy hlasoval pro jednu, kterda ho zaujala a kterou by si pfal najit pod
vanocném stromeckem. Jak to dopadlo? Kouknéte na grafy.

Anna Dolanska, 7. ro¢nik

= Pfizraky domu Carrowd
* Tajuplny ostrov

® Hunger games

¥ Eragon

® P&t krokil od sebe

= Divka, kterd se dotkla

* Piizraky domu Carrowt

* Tajuplny ostrov

® Hunger games

= Eragon

® Pét krokl od sebe

= Divka, ktera se dotkla
nebe
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bnsce?

Obdobi vzniku vanocnich oslav v tfetim nebo ctvrtém stoleti odpovida dobé, kdy v Castecné pohanské
Evropé byly stale slaveny pohanské zimni svatky a mnohde zachovavany pohanské zvyky. Neékteré
kfestanské cirkve stale vnimaji Vanoce jako pohanské svatky, na rozdil od Velikonoc. Plvodné pohansky
svatek, ktery se kfiestanska cirkev jako i fadu jinych pohanskych zvykl snazila proménit v kfestanské
oslavy. Ke stejnému zavéru dospél napf. i Jan z HoleSova, autor Pojednani o Stédrém veceru z ¢asl vlady
krale Vaclava Ctvrtého kolem roku 1400.

V predkfestanské Evropé a v prvnich staletich kfestanstvi, byly bézné zimni oslavy spojené zejména se
zimnim slunovratem, slavenym 21. a 22. prosince. Tento svatek byl nejpopularnéjSim svatkem roku u
mnoha evropskych pohanskych kultur. Dlvody zahrnovaly skuteénost, Ze v zimé bylo tfeba udélat jen malo
zemédélskych praci, i pastevci zahnali stada z pastvin a ustdjili je ve chlévech. Také to byl ¢as ocekavani
obdobi lepsiho pocasi, které se s jarem pfiblizilo. Mnoho pozdéjSich a modernich vano¢nich zvyk{ bylo
pfimo ovlivnéno pohanskymi svatky a tradicemi, vcetné Fimskych Saturnalii, Nového roku a svatku
Dikuvzdani. Z pohanskych tradic vychazi dekorace, svétla, obdarovavani, i rdzné tradiéni pokrmy.
Pohanské tradice mély na Vanoce velky vliv. Pfikladem takové tradice je slovansky zimni svatek Koleda
(také Kracun Hody), ktery byl zac¢lenén do Vanoc jako vanoc¢ni zvyk koledy. K dneSnim Vanoclm se proto
poji mnoZstvi lidovych zvyk( jako koleda, vanoéni stromek, jeslicky (betlém) a vanoc¢ni darky.

Pdvod Vanoc, at je jiz jakykoliv, neméa zadny vliv na podstatu slaveni Vanoc jako kfestanského svatku.
Chapeme ho jako oslavu narozeni JeziSe Krista, zaslibeného spasitele. VSeobecné je svatek oslavou miru,
vzajemnosti a rodiny. Ve 20. a 21. stoleti Vanoce v mnoha zemich znamenaji pfedevSim svatky pokoje,
rodiny a lasky. Nabozensky vyznamni lidé je slavi v rodinach bez ohledu na nabozenské vyznani.

Elena VasSickova, 6. ro¢nik
Mudbei 7 vichedu- TRLKRAJVE

Mudrci z Vychodu, tradi€né nepfesné oznacCovani jako tfi krédlové, jsou postavy z Bible, které navstivily
JezZiSe Krista kratce po jeho narozeni v Betlémé a pfinesly mu dary: zlato, kadidlo a myrhu.

Pocet mudrcl a jejich jména, ktefi pfisli za JeziSem, nejsou v Bibli uvedena. Jména Kaspar, Melichar a
Baltazar jsou smySlena! Mohlo jit pfimo o krale, ale mohlo jit tfeba i o astrology, ktefi slouZili jako
poradci knézi. Mohlo jit o skupinu, ktera se zabyvala studiem hvézd, které se nachazeji na nebeské
klenbé. To by vysvétlovalo to, Ze si mudrci dokazali zmapovat pohyby svétel na nebeské klenbé a poté
se nechali neobvykly m tkazem na obloze vést az do Betléma.

Na svatek tfi krald se piSe posvécenou kfidou na dvefe dom{ a chlévd zkratka K+ M t B 1. Plusy = tfi
inicialami.

V prvni poloviné 20. stoleti vznikla mySlenka, Zze KMB je zkratka latinského Christus mansionem
benedicat — Kristus at obydli Zehna

V dnesSni dobé jsou tfi kradlové spojovani se sbhirkou na pomoc potfebnym, kterou pofada Charita.
Skupinky kolednik( a jejich vedouci obchazeji domy, zpivaji koledy, pisi poZzehnani na dvefe, rozdavaji
kalendafe a cukrovi a zaroven prosi o pfispévek do shirky.

Antonin Zahradnik, 7. ro€énik
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https://cs.wikipedia.org/wiki/Velikonoce
https://cs.wikipedia.org/wiki/Jan_z_Hole%C5%A1ova
https://cs.wikipedia.org/wiki/Slunovrat
https://cs.wikipedia.org/wiki/Saturn%C3%A1lie
https://cs.wikipedia.org/wiki/Koleda
https://cs.wikipedia.org/wiki/V%C3%A1no%C4%8Dn%C3%AD_stromek
https://cs.wikipedia.org/wiki/Jesli%C4%8Dky
https://skristem.cz/prijmout-jezise-krista-jako-osobniho-spasitele/
https://skristem.cz/astrologie-horoskopy-znameni-zverokruhu/
https://cs.wikipedia.org/wiki/%C5%A0koln%C3%AD_k%C5%99%C3%ADda
https://cs.wikipedia.org/wiki/Nejsv%C4%9Bt%C4%9Bj%C5%A1%C3%AD_Trojice

Ceste vansiui Z}W(w
zﬂ(@bem’ VWMQ slremecku

Tradice zdobeni vanoénich stromkd se zrodila v
némeckych meéstech béhem 16. stoleti. O slunovratu si
lidé nosivali do domu vétvicky nebo stromky, a zdobili je
suSsenym ovocem, sladkostmi a svétly. ZavéSovani
pamlskd na né, pak chranilo zivé obyvatele domu pred
mrtvymi duSemi, které z lesa v dobé slunovratu

pfichazely. Véfilo se, Zze mrtvi sni vSechny sladkosti a

nasyceni nikomu neublizi.

éféﬂ(//@\/@ée//m vecele
Stédry den zacdinal rano posledni adventni msi. Pfes den
se drzel plst a détem se slibovalo, Ze vecer uvidi zlaté
prasatko. Tradi¢ni StédroveCerni vecCefe zacCinala v
okamziku, kdy se na obloze objevila prvni hvézda.
Slavnosti vecefe se skladala z devatera chod(, slozeni se
liSilo kraj od kraje. Na stole nesmél chybét kousek chleba,

hrach, brambory, med a podobné. Jednalo se o symbolicky

hold potravinam, jez po vétSinu roku predstavovali zakladni
obZivu a ktery mél zajistit pevné zdravi po cely pfisti rok.

/’75( mpm p@ﬂ( M(/@M

Pfi StédrovecCerni vecefi, se davaji Supiny pod talif, aby tak pfinaSely
dostatek penéz po cely rok. Dfive byla tradice spojena jeSté s hojnosti *
urody a sklizné. Kapfi Supinku si pak mizeme dat pro Stésti do

®
penézenky tam, kam davate mince. Bude svym kouzlem drzet penize
v penézence, aby se rychle nerozkutalely. @
Johana Portychova, 6. ro€nik PY
®
®
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DENTTVIIET DO VIDHE

O vikendu 9. 12. — 11. 12. jsem jela se svoji rodinou na adventni vylet do Vidné. V patek jsme v 15:00
odjeli vlakem z Kolina. Do Vidné jsme pfijeli v 19:00 hodin, ubytovali se a Sli se projit kolem DOému svatého
Sté&pana (velky kostel) v centru mésta, obklopeného adventnimi stanky a nadherné& osvétlenymi ulickami.
Druhy den (sobota) jsme 3li do Spané&lské jezdecké Skoly, ktera se nachazi v centru Vidné, pfimo na hradé
Hofburgu. Tato Skola je nejznaméjSi drezurni Skola v Evropé, ma dlouhou tradici, vycvik koni zde probiha
jiz 400 let. Potom jsme Sli na obrazy do znamé galerie s ndzvem Albertina, kam maji déti do 19 let vstup
zdarma. Vecer jsme jeli metrem do termalu, kde byly bazény s vodou teplou 35-37 stupiid. V nedéli jsme
jeli na adventni trhy do Schénbrunnu, kde jsme si dali na zahtati détsky punc¢, takzvany ,Kinderpunsch®, a

pecené kastany ,Maroni“. Pozdéji odpoledne jsme odjeli vlakem domd. Vylet byl moc pékny.

Barbora RemesSova, 6. ro¢nik
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- Spalic¢ek dreva
- hfebik
- ¢tvrtka
- polystyrenova koule polystyrenovou kuli¢ku, kterou jsem si koupil v papirnictvi.

Pilkou jsem si ufizl kousek Spalicku dfeva, kladivem jsem

si pfitloukl hfebik, ktery slouzi jako krk a zaroven drzi

- izolepa NUzky jsem pouzil na ¢tvrtku, na kterou jsem si nakreslil
- nGZky kiidla a vystfihl. I1zolepou jsem pfilepil kfidla ke Spalicku.

- kladivo

- pilka

- tuzka

- Herkules

Kristian Vlaciha, 6. roénik @
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Zila, byla jednou jedna malé hol&icka jménem Hana. Zila v méstecku nedaleko od Plzng&, v
malém domecku spolecné s jejimi rodiCi. Hana doslova milovala Vanoce. Kazdy rok mély
krasné vyzdobeny dim. VS8ude sama svétylka a tfasné. Hanu vzdycky zajimalo, jak vypada
Jezisek. Napadlo ji, e v dobu ve kterou na Stédry den obvykle chodi ven, aby JeZiska
nevystraSili. Néjak nenapadné proklouzne dovnitf a podiva se na néj. Musela si ale pospisit,
protoZze do Vanoc uz zbyvaly jen 3 dny. Bylo uz pozdé vecer, takZze uz musela jit spat. DalSi
den rano ji tatinek Sel probudit, protozZe jeli za babi¢kou do Prahy. Od babic¢ky se vratili kolem
tfeti odpoledne. Hana si $la hrat na hfisté spolec¢né s jejimi kamarady. DomU se vrétila az
vecer, byla napjatd, protoZze do Vanoc zbyvaly uz jen dva dny. Maminka ji zavolala k vecefi. Po
vecefi Sla spat. Rano se probudila a uvédomila si, Ze zitra jsou Vanoce a ona stale nema
zadné napady jak vylepsit ten plan. Rodice jesté spali a tak si fekla, Zze si nacértne svij plan.
KdyZ plan dokreslila, jesté jednou si ho odfikala, aby si ho zapamatovala. Plan znél: AZ S
RODICI PUJDE VEN, REKNE JIM, ZE JESTE POTREBUJE NA ZACHOD A ZE SE ZA CHVILI
VRATI, ALE ONA SE VE SKUTECNOSTI PUJDE PODIVAT NA JEZISKA. Tento den se koukala
jen na pohadky a ujidala cukrovi. Vecer toho samého dne se opét umyla a Sla spat. DalSi den
rano vyskoCila z postele a Sla se nasnidat. Po snidani se koukala na pohadky. Tento den ji
utekl jesté rychleji nez ten predesly, takze uz byl vecer. RodiCe ji zavolali, protoZe se uz Slo
ven. Venku tedy udélala vSe podle planu, ale kdyz doSla ke dvefim obyvaciho pokoje,
uveédomila si, Ze to neni spravné. A tak se nakonec vrétila zpét za rodiCi a vSe dopadlo dobfe.

Natalie Meierova, 6. roénik
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Je Casto zkoumanym tématem, jaké jsou latky v zébavni
pyrotechnice a zda tyto latky posSkozuji lidské zdravi. Vzhledem k
tomu, Ze ohnostroj je pyrotechnicky vyrobek, mél by zplsob vyroby
ohnostroje a kontakt s latkami v nédbojnici provadét pouze odbornik
v oboru.

Prestoze nékteré chemikalie obsazené v zabavni pyrotechnice jsou
podobné jinym vybuSnym produktim, je nutné pouzit rdzné
chemikalie pro barvy a vzory, které umoznuji, aby produkt délal
velkolepou show.

Charakteristiky = chemickych latek pouZitych k vyrobé
ohriostroji Ize uvést takto:

Black Gunpowder: Cerny prach je nejen aktivni slozkou ohnostrojd,
ale také zbrani a vybusnin. Tato latka se sklada ze smési uhli, siry a
dusi¢nanu draselného.

Kovové soli: Kovova sil obsazena v kazeté se zahfiva. Pfebyteéna
energie, kterd se vznikd v dlsledku této reakce, se uvoliuje jako
svétlo. Jinymi slovy, latkou, kterd dava ohiostrojdm rlzné barvy,
jsou kovové soli.

Dextrin: Tato latka je pouzivané ke spojeni Cerného prasku a soli
kovl dohromady. Tato zdravotné nezavadna latka se pouziva i v
potravinarském pramyslu.

Sulfid antimonu: Se pfidava do smési v kartu$i a zplsobuje zarivy
efekt.

Papir: VnéjsSi natér zadbavni pyrotechniky je vyroben z papiru. Jako
konecna faze vyroby ohnostroju. Rychle hofi a nezanechava témer
Zadné zbytky.

Huseyn Bakhshaliyev, 7. ro€nik

Casopis vyddvany Zaky ZS TRIVIUM PLUS, o. p. s. Dobrany
Obsah tohoto ¢asopisu je pfipravovdn zdaky skoly
a
neprochdzi redakéni dpravou.

Ndzory autorid jednotlivych ¢lankd nemusi

vyjadfovat ndzory Skoly.
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